CAIET  DE  SARCINI
      Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pentru prezentarea ofertei de ALIMENTE DIVERSE. Caietul de sarcini contine, în mod obligatoriu, specificatii tehnice minime si obligatorii , cerintele impuse si acestea vor fi considerate ca fiind cerinte minimale.
1. OBIECTUL CONTRACTULUI si CODUL CPV:

       Obiectul comenzilor il constituie furnizarea de ALIMENTE DIVERSE conform necesarului si caracteristicilor tehnice cuprinse in  Anexa la prezentul caiet de sarcini
2. DURATA ACHIZITIEI :   7 luni , respectiv in perioada  Iunie – Decembrie 2020 . Lunar sau ori de cate ori va fi nevoie se vor emite si trimite catre furnizorii declarati castigatori comenzi  in baza carora se va face livrarea catre spital la preturile din oferta financiara.
SPECIFICAŢII TEHNICE – OUĂ clasa L

Ouăle de găină se vor livra din categoria oua proaspete si clasa L (63-73 g). Categoria de calitate a oualelor trebuie sa fie A. Vor fi stampilate conform normelor in vigoare cu data expirării. Ele au marcate pe coajă tara de origine ,data producerii şi alte informaţii codate numeric.
Proprietăţi organoleptice: 

coaja nevatamata, necrapata, curata de forma normala, uscata, camera de aer mobila, albusul translucid, galbenusul vizibil si usor aplatizat, miros si gust caracteristic oului proaspat. Nu se admit oua sparte.

Proprietăţi chimice: Apă: 72,5 %; Protide: 13,3%;Lipide: 11,6%; Săruri minerale: 1,1%

Conditii de marcare : vor fi marcate vizibil cu data ouatului, marcare individuala.

Mod de ambalare: in cofrage de carton (30 bucati) asezate in pozitie verticala cu varful in jos; ambalajele vor fi curate, uscate fara miros strain sau mucegaiuri, nu se admit oua  murdare cu urme de excremente de gaina sau alte impuritati.
Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă telefonica obligatoriu de 2 ori pe saptamana in zilele stabilite de comun acord intre furnizor si autoritatea contractanta.Astfel, din comanda lunara in fiecare saptamana se vor transmite telefonic comenzi pentru saptamana urmatoare cu respectarea celor 2  zilele din saptamana in care se va face livrarea. La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor; Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICATII  TEHNICE – OREZ punga 1 kg

Orez cu bob lung, calitatea I

Proprietati organoleptice: Aspect: Boabe de orez sanatoase, intregi, complet decorticate, maximum 7% spărtură mare şi maximum 1% spărtură mică, fără boabe gipsate sau galbene;

Culoare: Alb, transparent, uniforma. Miros: Caracteristic, fara miros strain de mucegai, de incins, de rozatoare. Gust: Specific orezului.

Proprietati fizico-chimice:Umiditate: <15%;Corpuri straine anorganice: 0.1%; Corpuri straine organice:0.1%; Boabe galbene: lipsa; Boabe gipsate: lipsa; Boabe cu dungi roscate: 3%;

Boabe nedezvoltate (de culoare verde) lipsa; Sparturi: <10%, Sparturi mici: <1%;

Proprietati microbiologice: Bacillus cereus <100;Drojdii si mucegaiuri: <500 
Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare:Ambalarea în pungi de polietilenă de 1 kg, închise prin termosudare sau cu clemă metalică care să asigure păstarrea integrităţii şi calităţii produsului pe timpul depozitării şi transportului;

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment;Modul de păstrare;Compoziţie;Data de fabricaţie;Termen de valabilitate;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;

În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România; Menţiune care să permită identificarea lotului; Cantitatea netă ptr.produsul preambalat; Data durabilităţii minimale.
Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare. Termen de valabilitate: 18 luni de la data  productiei.

SPECIFICAŢII TEHNICE -  LĂMÂI

Proprietăţi organoleptice: Fructe întregi, de dimensiune medie, intacte, sănătoase, curate, cu aspect proaspăt, neafectate de putrezire, urme de boli sau vătămări, fără deteriorări produse de frig, lovituri, striviri, fără miros şi gust străin. Proprietăţi fizice: Corpuri străine minerale, vegetale  max 1%

Proprietăţi biologice:Drojdii si mucegaiuri: max 100 nr/g;Bacillus cereus: max 10 nr/g; Bacteria coliforme max 10 nr/g. Proprietăţi chimice:Arsen: max 0,5 mg/kg;Cadmiu: max 0,1 mg/kg;

Plumb: max 0,5 mg/kg; Zinc: max 15 mg/kg; Cupru: max 5 mg/kg; Staniu: 0 mg/kg; Mercur: max 0,05 mg/kg;

Mod de ambalare:  Lădiţe de 10 kg care să permită protejarea şi ventilarea produsului. De asemenea, să fie rezistente la manipulare.
Depozitare: Produsul trebuie păstrat în spaţiu curat, ventilat, uscat, la temperaturi de  2-10⁰C .

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII TEHNICE  -  MERE

Proprietăţi organoleptice:  Fructe întregi, de dimensiune medie (200 g), intacte, sănătoase, curate, cu aspect proaspăt, neafectate de putrezire, urme de boli sau vătămări, fără deteriorări produse de frig, lovituri, striviri, fără miros şi gust străin.

Proprietăţi fizice:Corpuri străine minerale, vegetale  max 1%

Proprietăţi biologice:Drojdii si mucegaiuri: max 100 nr/g;Bacillus cereus: max 10 nr/g;Bacteria coliforme max 10 nr/g.

Proprietăţi chimice:Arsen: max 0,5 mg/kg;Cadmiu: max 0,1 mg/kg;Plumb: max 0,5 mg/kgZinc: max 15 mg/kg;Cupru: max 5 mg/kg;Staniu: 0 mg/kg;Mercur: max 0,05 mg/kg;

Mod de ambalare: Cutii de carton de 10-15 kg.
Depozitare: Produsul trebuie păstrat în spaţiu curat, ventilat, uscat, la temperaturi de 2-10⁰C .

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICATII TEHNICE -  FICAT DE PUI Categoria I

Stare termică - congelat 

Aspect – bine curaţati  de cheaguri sau sânge , nemurdăriţi  de conţinut intestinal sau de alte impurităţi , intregi din punct de vedere anatomic , să aibe consistenţa normală  , nemodificată , cu miros caracteristic . Nu trebuie să prezinte pete negre , semne de infestare cu paraziti. 

Consistenţa – fermă şi elastică, atat la suprafaţă cat şi în secţiune. Urmele ce se formează  la atingerea cu degetul revin repede. Culoare – la suprafaţă , peliculă  roşie de nuanţă  caracteristică. 

Miros si gust – caracteristic , nu se admit mirosuri străine. Parte necomestibila - 0 

Proprietăţi organoleptice după decongelare. Aspect: ficat de pui, curat,fără resturi de impurităţi mecanice, fără vezică biliară; suprafaţă netedă, nelipicioasă.

bulion după fierbere şi sedimentare: curat, transparent, cu nuanţă opalescentă, fără flocoane sau sediment, cu grăsime topită la suprafaţă sub formă de pelicule sau insule, în funcţie de starea de îngrăşare, cu gust şi miros plăcut, cu o aromă mai puţin pronunţată faţă de carnea refrigerată.

Livrare:  Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate; Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare:Ambalare ficatului de pui congelat se va face  în caserole de max. 1 kg. Ambalajele individuale se închid prin termosudare/cu clemă metalică/în vid;

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment;Modul de păstrare;Compoziţie;Data de fabricaţie;Termen de valabilitate; Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;

În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România; Menţiune care să permită identificarea lotului; Cantitatea netă ptr.produsul preambalat; Data durabilităţii minimale.
Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;
Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii  contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICATII TEHNICE – CONSERVA  PATE  DE  FICAT  DE  PUI  

si / sau  FICAT DE PORC

Pate pasăre:Se încadrează în categoria produselor din carne sterilizate, grupa pateuri.
Aspectul ambalajului-exterior : Cutii metalice cu cheiţă, nebombate, de 100 gr, închise etanş, fără fisuri sau scurgeri de conţinut, corect şi vizibil marcate, cu toate elementele de identificare : cantitate netă, ingrediente, informaţii energetice. Toate vor fi inscripţionate în limba română.

Aspectul ambalajului-interior : Cutii vernisate în interior, fără pete de sulfură de fier.

Caracteristicile produsului:

- pastă alifioasă, omogenă;

- culoare: gălbui-roz;

-gust si miros specific produsului ;

- min 20% ficat.

	Grasime % maxim
	    30

	Proteina % minim
	     8

	 Apa  %maxim
	     75

	Concentratie Na Cl % maxim
	       2


Pate porc :Se încadrează în categoria produselor din carne sterilizate, grupa pateuri.
Aspectul ambalajului-exterior : Cutii metalice cu cheiţă, nebombate, de 100 gr, închise etanş, fără fisuri sau scurgeri de conţinut, corect şi vizibil marcate, cu toate elementele de identificare : cantitate netă, ingrediente, informaţii energetice. Toate vor fi inscripţionate în limba română.

Aspectul ambalajului-interior : Cutii vernisate în interior, fără pete de sulfură de fier.

Caracteristicile produsului:

- pastă alifioasă, omogenă;

- culoare: gălbui-roz;

-gust si miros specific produsului ;

- min 20% ficat.

	Grasime % maxim
	    30

	Proteina % minim
	     8

	 Apa  %maxim
	     75

	Concentratie Na Cl % maxim
	       2


Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;
Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambalate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment;Modul de păstrare;Compoziţie;Data de fabricaţie;Termen de valabilitate;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;

În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România; Menţiune care să permită identificarea lotului; Cantitatea netă ptr.produsul preambalat;  Data durabilităţii minimale.
Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.Termen de valabilitate de la data recepţiei : minim 24 luni.
SPECIFICATII TEHNICE – SALAM DE VARA

Acest produs face parte din categoria preparate din carne, produse fierte şi dublu afumate, salam cu structură. Produsul se prezintă sub forma unor batoane cilindrice cu diametru de aprox 45- 50mm , între 20-40 cm lungime şi greutate 0,5-0,6 kg, în membrană perisabilă la fum. Suprafaţa  să fie curată, nelipicioasă , cu înveliş continuu , fară pete sau mucegai.
Aspect pe secţiune : Compoziţie perfect legată, compactă, mozaicată, fară goluri de aer sau aglomerari de gel sau grăsime sub membrană. La feliere să îşi păstreze integritatea.

Consistenţa: semitare, elastică.

Culoare : Specifică produselor afumate şi membranelor utilizate.

Gust şi miros: plăcut, specific componentelor şi condimentelor utilizate, fară gust sau miros străin (acru, mucegai, rânced ,etc), cu gust şi miros de fum moderat.

Ingrediente : Carne de porc, vită, slănină. Nu se acceptă în reteţă carne dezosată mecanic, organe, amidonuri modificate şi amidon.

	Azot usor hidrolizabil mg/100g maxim
	    45 

	Reactia pentru hidrogen sulfurat
	negativa

	Reactia Kreis
	negativa

	Proteina % minim
	     15

	Substante grase % maxim
	      40

	Umiditate % maxim
	      50

	Proteina totala g/100g minim
	      10

	Colagen Proteina maxim
	      20

	Azotiti mg/100g
	      10

	Concentratie Na-Cl % maxim
	      3


Livrare:  Livrarea se face pe bază de comandă, de 2 ori/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambalate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment;

Modul de păstrare;Compoziţie;Data de fabricaţie;Termen de valabilitate;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;

În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România; Menţiune care să permită identificarea lotului; Cantitatea netă ptr.produsul preambalat;  Data durabilităţii minimale.
Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare. Termen de valabilitate de la data recepţiei : minim 15 zile
SPECIFICATII TEHNICE – CARNATI CABANOS

Pastă omogenă ,  compactă , fără flaxuri sau goluri de aer ,  fără corpuri străine , fără fragmente de os , aglomerari de grăsime sau condimente , fără gust şi miros străin , la tăiere trebuind să se păstreze integritatea feliei.

Aspect exterior curat , nelipicios , fără mucegai sau corpuri străine,  de forma unor bucăţi cilindrice , obţinute prin umplerea membranelor artificiale , de grosime aprox.19-20 mm., lungime aprox. 25-28 cm.

	Azot usor hidrolizabil mg/100g maxim
	    45

	Reactia Kreis
	negativa

	Reactia pentru hidrogen sulfurat
	negativa

	 Azotiti (NO2) mg/100g 
	     10

	Colagen(Proteina) maxim
	     30

	 Grasime % maxim
	      45

	Umiditate %maxim
	      50

	Proteina % minim
	      10

	Concentratie NaCl % maxim
	        3


Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, de 2 ori/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambalate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment;Modul de păstrare;Compoziţie;Data de fabricaţie;Termen de valabilitate;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;

În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România; Menţiune care să permită identificarea lotului; Cantitatea netă ptr.produsul preambalat;  Data durabilităţii minimale.
Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare. Termen de valabilitate de la data recepţiei : minim 10 zile.
SPECIFICATII TEHNICE – CREMVURSTI DE PUI FARA SARE , NEAFUMATI

Forma : bucăţi  cilindrice , uşor  curbate , cu greutatea  de  50-60 gr./bucată

Aspect exterior : înveliş  continuu , nedeteriorat , de  culoare  cărămiziu  pal ,suprafaţa  nelipicioasă , fără  mucegai  sau  corpuri  străine , membrana  din  maţe  naturale , să fie  aderentă  la  compoziţie 
Aspect pe sectiune: 

pastă  fină , de  culoare  roz  pal , omogenă , masă  compactă , bine  legată şi  aderentă  de  înveliş , fară  goluri  de  aer  mai  mari  de 3  mm , fară   zone  de  grăsime 

-   nu  se  admit  aglomerări  de  suc şi  gelatină 

-  fără  corpuri  străine , fragmente  de  os 

-  fără  sare  şi  condimente  picante

Gust si miros :  plăcut , caracteristic  cărnii  de  pui ,fără  gust  şi  miros  străin,să nu fie afumaţi

CARACTERISTICI CHIMICE:

	Azot usor hidrolizabil mg/100g maxim
	    35

	Reactia Kreis
	Negativa

	Reactia pentru hidrogen sulfurat
	Negativa

	 Azotiti (NO2) mg/100g
	     10

	 Grasime % maxim
	     30

	Umiditate %max
	      70

	Proteina % minim
	      10

	Concentratie NaCl % maxim
	        0

	Colagen Proteina maxim %
	       20


Livrare:  Livrarea se face pe bază de comandă, de 2 ori/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambalate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment;Modul de păstrare;Compoziţie;Data de fabricaţie;Termen de valabilitate;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;

În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România; Menţiune care să permită identificarea lotului; Cantitatea netă ptr.produsul preambalat;  Data durabilităţii minimale.
Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare până la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.Termen de valabilitate de la data recepţiei : minim 10 zile.
SPECIFICATII TEHNICE – PARIZER  TARANESC  DE  PUI  FARA  SARE

La fabricarea produsului parizer ţărănesc de pui nu este permisă utilizarea  cărnii  separată mecanic şi a subproduselor comestibile de abator.

Forma : cilindrică , diametru min. 120 - max. 150 mm , greutate min 1 kg – max.3 kg

Aspect exterior : înveliş  continuu , nedeteriorat ,suprafaţa  curată , nelipicioasă , fără  mucegai  sau  corpuri  străine ,membrana  să fie  aderentă  la  compoziţie 
Aspect pe sectiune : 

pastă  fină , de  culoare  roz-deschis , omogenă , masă  compactă , bine  legată şi  aderentă  de  înveliş , fară  goluri  de  aer  mai  mari  de 3  mm , fară   zone  de  grăsime 

-  nu  se  admit  aglomerări  de  suc şi  gelatină sau de grăsime

-  fără  corpuri  străine , fragmente  de  os 

-  fără  sare  şi  condimente  picante

-  la tăiere , trebuie să păstreze integritatea feliei

 -  consistenta să fie semitare, elastică
Gust si miros :  plăcut , caracteristic  cărnii  de  pui ,fără  gust  şi  miros  străin (acru, mucegai, rânced )

să nu fie afumat

CARACTERISTICI CHIMICE:

	Azot usor hidrolizabil mg/100g maxim
	    30 

	Reactia pentru hidrogen sulfurat
	Negativa

	Reactia Kreis
	Negativa

	Proteina % minim
	     10

	Substante grase g/100g      % maxim
	      30

	Umiditate %maxim
	      70

	 Azotiti NO2 mg/100g
	       10

	Concentratie Na Cl % maxim 
	        0


Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, de 2 ori/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;
Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambalate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment;Modul de păstrare;Compoziţie;Data de fabricaţie;Termen de valabilitate;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;

În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România; Menţiune care să permită identificarea lotului; Cantitatea netă ptr.produsul preambalat;  Data durabilităţii minimale.
Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.Termen de valabilitate de la data recepţiei : minim 20 zile.
SPECIFICATII TEHNICE – PASTARNAC , PATRUNJEL 
si TELINA - RADACINA 

Proprietăţi organoleptice: Produs întreg, sănătos, proaspăt, nedeshidratat, calitatea I. Aspectul exterior neted, fără stricăciuni, lovituri sau găuri. 

Gustul specific soiului, fără miros străin.

Proprietăţi fizice:Corpuri străine minerale, vegetale  max 2%

Proprietăţi biologice:Drojdii si mucegaiuri: max 100 nr/g;

Bacillus cereus: max 10 nr/g;

Bacteria coliforme max 10 nr/g.

Proprietăţi chimice:Arsen: max 0,5 mg/kg;Cadmiu: max 0,1 mg/kg;Plumb: max 0,5 mg/kgZinc: max 15 mg/kg;Cupru: max 5 mg/kg;Staniu: 0 mg/kg;Mercur: max 0,05 mg/kg;

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare:Ambalarea în cutii de carton, lăzi de lemn sau saci de plasă din poliester care să asigure păstarrea integrităţii şi calităţii produsului pe timpul depozitării şi transportului;

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment, natura produsului (specia şi în mod facultativ denumirea soiului);

Originea produsului (ţara de origine şi eventual zona de producţie sau denumirea naţională, regională sau locală);Modul de păstrare;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;
În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România;Menţiune care să permită identificarea lotului;
Specificaţii comerciale: categoria de calitate, iar dacă standardul o cere, calibrul şi /sau numărul de bucăţi ; 
Marca oficială de control (facultativ).

Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICATII TEHNICE - USTUROI

Proprietăţi organoleptice: Bulbi (căpăţâni) sănătoşi, întregi, curaţi, fără urme vizibile de substanţe străine, fermi, fără vătămări cauzate de ger sau de soare, fără urme de mucegaiuri, fără încolţire vizibilă la exterioar, fără umiditate exterioară anormală. 

Proprietăţi fizice:Corpuri străine minerale, vegetale  max 2%

Proprietăţi biologice:Drojdii si mucegaiuri: max 100 nr/g;Bacillus cereus: max 10 nr/g;

Bacteria coliforme max 10 nr/g.

Proprietăţi chimice:Arsen: max 0,5 mg/kg;Cadmiu: max 0,1 mg/kg;Plumb: max 0,5 mg/kgZinc: max 15 mg/kg;Cupru: max 5 mg/kg;Staniu: 0 mg/kg;

Mercur: max 0,05 mg/kg;

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare: Ambalarea în plase din poliester de 500 grame care să asigure păstarrea integrităţii şi calităţii produsului pe timpul depozitării şi transportului;

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment, natura produsului (specia şi în mod facultativ denumirea soiului);

Originea produsului (ţara de origine şi eventual zona de producţie sau denumirea naţională, regională sau locală); Modul de păstrare; Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;
În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România;Menţiune care să permită identificarea lotului;
Specificaţii comerciale: categoria de calitate, iar dacă standardul o cere, calibrul şi /sau numărul de bucăţi ; 
Marca oficială de control (facultativ).

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICATII TEHNICE – CEAPA

Proprietăţi organoleptice: Bulbi întregi, curaţi, sănătoşi, fără atacuri de boli sau insect care să le facă improprii consumului, fără vătămări produse de frig, fără umiditate exterioară anormală, sufficient de uscată în stadiul de utilizare;

Proprietăţi fizice:Corpuri străine minerale, vegetale  max 2%

Proprietăţi biologice:Drojdii si mucegaiuri: max 100 nr/g;Bacillus cereus: max 10 nr/g;Bacteria coliforme max 10 nr/g.

Proprietăţi chimice:Arsen: max 0,5 mg/kg;Cadmiu: max 0,1 mg/kg;Plumb: max 0,5 mg/kgZinc: max 15 mg/kg;Cupru: max 5 mg/kg;Staniu: 0 mg/kg;Mercur: max 0,05 mg/kg;

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Beciul de Alimente (Strada Mărăşeşti), se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare: Ambalarea în saci de plasă din poliester de 10 kg sau vrac, dar să fie asigurată păstarea integrităţii şi calităţii produsului pe timpul depozitării şi transportului;

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment, natura produsului (specia şi în mod facultativ denumirea soiului);

Originea produsului (ţara de origine şi eventual zona de producţie sau denumirea naţională, regională sau locală); Modul de păstrare; Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;
În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România; Menţiune care să permită identificarea lotului;
Specificaţii comerciale: categoria de calitate, iar dacă standardul o cere, calibrul şi /sau numărul de bucăţi ; Marca oficială de control (facultativ).

Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Beciul de Alimente din strada Mărăşeşti;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICATII TEHNICE PENTRU LEUSTEAN ; PATRUNJEL FRUNZE si MARAR

Proprietăţi organoleptice: Verdeaţă - calitatea I, sortată, sănătoasă, fără frunze îngălbenite sau vestejite, este exclus produsul afectat de putrezire sau depreciere, astfel încât să îl facă impropriu consumului, fără deprecieri cauzate de dăunatori, fără urme de mucegai, cu aspect proaspăt.
Proprietăţi fizice:Corpuri străine minerale, vegetale  max 2%

Proprietăţi biologice:Drojdii si mucegaiuri: max 100 nr/g;Bacillus cereus: max 10 nr/g;

Bacteria coliforme max 10 nr/g.

Proprietăţi chimice: Arsen: max 0,5 mg/kg;Cadmiu: max 0,1 mg/kg;Plumb: max 0,5 mg/kg

Zinc: max 15 mg/kg;Cupru: max 5 mg/kg;Staniu: 0 mg/kg;Mercur: max 0,05 mg/kg;

Livrare:  Livrarea se face pe bază de comandă, de 2 ori/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare: Ambalarea în lădiţe care să permită protejarea şi ventilarea produsului. De asemenea, să fie rezistente la manipulare şi care să asigure păstarrea integrităţii şi calităţii produsului pe timpul depozitării şi transportului;
Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment, natura produsului (specia şi în mod facultativ denumirea soiului);

Originea produsului (ţara de origine şi eventual zona de producţie sau denumirea naţională, regională sau locală); Modul de păstrare; Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;
În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România;Menţiune care să permită identificarea lotului;
Specificaţii comerciale: categoria de calitate, iar dacă standardul o cere, calibrul şi /sau numărul de bucăţi ; Marca oficială de control (facultativ).

Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICATII TEHNICE – MORCOVI

Proprietăţi organoleptice: Rădăcini netede cu aspect proaspăt, nedeshidrataţi, cu formă regulată, fără fisuri sau crăpături, neramificaţi, nelemnificaţi, fără defecte cu formă de coloraţie, fără tendinţe de încolţire, fără umiditate externă, fără miros şi gust străin;
Proprietăţi fizice:

Corpuri străine max 2% dintre care vegetale 1% şi minerale 2% :

Proprietăţi biologice:Drojdii si mucegaiuri: max 100 nr/g;Bacillus cereus: max 10 nr/g;Bacteria coliforme max 10 nr/g.

Proprietăţi chimice:Arsen: max 0,5 mg/kg;Cadmiu: max 0,1 mg/kg;Plumb: max 0,5 mg/kgZinc: max 15 mg/kg;Cupru: max 5 mg/kg;Staniu: 0 mg/kg;Mercur: max 0,05 mg/kg;

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Beciul de Alimente (Strada Mărăşeşti), se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare:

Ambalarea în saci de plasă din poliester de 10 kg care să asigure păstarrea integrităţii şi calităţii produsului pe timpul depozitării şi transportului;

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment, natura produsului (specia şi în mod facultativ denumirea soiului);

Originea produsului (ţara de origine şi eventual zona de producţie sau denumirea naţională, regională sau locală);
Modul de păstrare;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;

În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România;
Menţiune care să permită identificarea lotului;
Specificaţii comerciale: categoria de calitate, iar dacă standardul o cere, calibrul şi /sau numărul de bucăţi ; 
Marca oficială de control (facultativ).

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Beciul de Alimente din strada Mărăşeşti;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICATII TEHNICE – FASOLE USCATA

Proprietăţi organoleptice: Aspect, culoare, miros şi gust trebuie să fie caracteristice fasolei sănătoase, cu boabe dezvoltate normal, ajunse la maturitate, să fie fără pete, fără lovituri sau stricăciuni, să nu fie amestecate recoltele din ani diferiţi, să nu fie amestecate cu produse similar de categorie inferioară;
Aspect: boabe de mărime uniform, pline, sănătoase, neîncolţite, lucioase şi fără insecte;
Culoare: albă, uniformă;

Fără miros şi gust străin (de mucegai, de incins, de rozătoare);
Proprietăţi fizice:Corpuri străine max 2% dintre care vegetale 1% şi minerale 2%

Proprietăţi biologice:Drojdii si mucegaiuri: max 100 nr/g;Bacillus cereus: max 10 nr/g;Bacteria coliforme max 10 nr/g.

Proprietăţi chimice:Arsen: max 0,5 mg/kg;Cadmiu: max 0,1 mg/kg;

Plumb: max 0,5 mg/kgZinc: max 15 mg/kg;Cupru: max 5 mg/kg;Staniu: 0 mg/kg

Mercur: max 0,05 mg/kg;

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare: Ambalarea în pungi de polietilenă de 1 kg, închise prin termosudare sau cu clemă metalică care să asigure păstarrea integrităţii şi calităţii produsului pe timpul depozitării şi transportului;

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind: Denumirea produsului-sortiment;

Modul de păstrare;Compoziţie;Data de fabricaţie;Termen de valabilitate;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare; În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România;Menţiune care să permită identificarea lotului;Cantitatea netă ptr.produsul preambalat; Data durabilităţii minimale.
Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare. Termen de valabilitate: 18 luni de la data  productiei.

SPECIFICATII TEHNICE – VARZA
Proprietăţi organoleptice: Căpăţână bună, curată, tare, cu frunze puternic ataşate, fără leziuni puternice ale frunzelor de protecţie, fără umiditate exterioară, fără deprecieri cauzate de dăunători, fără lovituri şi deteriorări, fără deprecieri datorate gerului; Fără gust sau miros străin.

Proprietăţi fizice:Corpuri străine minerale max 1%

Proprietăţi biologice:Drojdii si mucegaiuri: max 100 nr/g;Bacillus cereus: max 10 nr/g;

Bacteria coliforme max 10 nr/g.

Proprietăţi chimice:Arsen: max 0,5 mg/kg;Cadmiu: max 0,1 mg/kg;Plumb: max 0,5 mg/kgZinc: max 1,5 mg/kg;Cupru: max 5 mg/kg;Staniu: 0 mg/kg;Mercur: max 0,05 mg/kg;
Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Beciul de Alimente (Strada Mărăşeşti), se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare: Modul de ambalare este vrac sau saci de plasă din poliester de 10 kg;

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment, natura produsului (specia şi în mod facultativ denumirea soiului);

Originea produsului (ţara de origine şi eventual zona de producţie sau denumirea naţională, regională sau locală);Modul de păstrare; Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;
În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România;Menţiune care să permită identificarea lotului;
Specificaţii comerciale: categoria de calitate, iar dacă standardul o cere, calibrul şi /sau numărul de bucăţi ; Marca oficială de control (facultativ).

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Beciul de Alimente din strada Mărăşeşti;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICATII TEHNICE – PASTA DE TOMATE
borcane de sticlă de 720 ml

Pastă de tomate obţinută prin zdrobirea, strecurarea tomatelor şi concentrarea sucului prin fierbere, până la consistenţa potrivită; Pe prepară din tomate proaspete, sănătoase, întregi, ajunse la maturitate industrială, de culoare roşie intensă, fără semne de fermentare sau mucegai;
Conţinut minim de substanţă solubilă de min. 24 %;
Proprietăţi organoleptice: Aspect: masă omogenă, densă, fără corpuri străine, fără semne de alterare;

Culoare: roşie intensă până la roşie cărămizie, uniformă în toată masa; la suprafaţa pastei de tomate ambalată în recipiente ermetice, se admite o culoare mai închisă faţă de culorile menţionate;

Miros şi gust: specifice concentratelor de tomate, fără gust şi miros străin; nu se admite gust amar sau acru;Proprietăţi fizico-chimice:Substanţa uscată solubilă (exclusive adios de sare) minim 24%

Clorură de sodium:0,6-1,5%;Aciditatea volatilă exprimată în acid acetic: max 0,5 %;

Cupru: max 5 mg/kg;Staniu: max 50 mg/kg;Plumb: max 1 mg/kg;Arsen max 0,1 mg/kg

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Beciul de Alimente (Strada Mărăşeşti), se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare:Modul de ambalare este în borcane de sticlă de 720 ml;

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment, natura produsului (specia şi în mod facultativ denumirea soiului);

Originea produsului (ţara de origine şi eventual zona de producţie sau denumirea naţională, regională sau locală);Modul de păstrare;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;
În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România;Menţiune care să permită identificarea lotului;
Specificaţii comerciale: categoria de calitate, iar dacă standardul o cere, calibrul şi /sau numărul de bucăţi ; Marca oficială de control (facultativ).

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la , la Magazia de Alimente;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare
SPECIFICATII TEHNICE – TOCANA DE LEGUME CONSERVAT 
borcan de sticla 720 ml

Tocana de legume face parte din grupa produselor conservate. Tocana de legume este un produs conservat ce se obţine din legume proaspete şi orez.Tocana de legume se referă la conserve gătite din amestec de legume  şi orez în  sos  de  bulion , minim 60 % legume  în  proporţii variabile . Fără  conservanţi chimici . 
Proprietăţi  organoleptice : aspectul produsului: - amestec de legume tăiate (bucăţi de cca.5 mm) cu orez în sos de tomate,fără aglomerări de orez, se admite prezenţa seminţelor de tomate.
culoarea :- caracteristică  amestecului de legume , preparată  în sos de tomate , se admit maxim 5 particule arse în recipiente la 1 litru,cu condiţia ca acestea să nu influenţeze gustul şi mirosul.
consistenţa: normală,orezul şi legumele fierte bine,dar neterciute, fără separare de lichid(sosul nu se consideră lichid)

Gust si miros:-plăcut caracteristic,fară gust amar,rânced sau miros străin,se admite gust slab iute , caracteristic ardeiului.
Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Beciul de Alimente (Strada Mărăşeşti), se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare:Modul de ambalare este în borcane de sticlă de 720 ml;

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment, natura produsului (specia şi în mod facultativ denumirea soiului);

Originea produsului (ţara de origine şi eventual zona de producţie sau denumirea naţională, regională sau locală);Modul de păstrare;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;
În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România; Menţiune care să permită identificarea lotului; Specificaţii comerciale: categoria de calitate, iar dacă standardul o cere, calibrul şi /sau numărul de bucăţi ; Marca oficială de control (facultativ).

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente; Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului; Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICATII TEHNICE – GHIVECI DE LEGUME

CONSERVAT borcan de sticla 720 ml

Ghiveci de legume face parte din grupa produselor conservate.
Ghiveci de legume este un produs conservat ce se obţine din legume proaspete .
Ghiveci de legume se referă la conserve gătite din amestec de legume întregi sau divizate , gătite în  bulion de  tomate , fierte  dar  nedestrămate . Fără  conservanţi chimici . 
Proprietăţi  organoleptice : aspectul produsului: - amestec de legume tăiate(bucăţi de cca.5 mm) în sos de tomate , se admite prezenţa seminţelor de tomate.
Culoarea : - caracteristică  amestecului de legume , preparată  în sos de tomate , se admit maxim 5 particule arse în recipiente la 1 litru,cu condiţia ca acestea să nu influenţeze gustul şi mirosul.
consistenţa: normal , legumele fierte bine,dar neterciute, fără separare de lichid(sosul nu se consideră lichid).
Gust si Miros: plăcut caracteristic,fară gust amar,rânced sau miros străin,se admite gust slab iute , caracteristic ardeiului.
Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare: Modul de ambalare este în borcane de sticlă de 720 ml

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment, natura produsului (specia şi în mod facultativ denumirea soiului);

Originea produsului (ţara de origine şi eventual zona de producţie sau denumirea naţională, regională sau locală); Modul de păstrare;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;
În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România; Menţiune care să permită identificarea lotului;
Specificaţii comerciale: categoria de calitate, iar dacă standardul o cere, calibrul şi /sau numărul de bucăţi ;  Marca oficială de control (facultativ).

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la , la Magazia de Alimente; Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului; Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICATII TEHNICE – ZARZAVAT PENTRU CIORBA

CONSERVAT, borcan 720 ml

Zarzavat  pentru ciorbă  face parte din grupa produselor conservate , ce se obţine din legume proaspete .
Zarzavat  pentru ciorbă  se referă la conserve gătite din amestec de legume – roşii,ardei,patrunjel,etc. , în  proporţii variabile . Fără  conservanţi chimici . Ambalată  în  borcane  de 720 ml. , etichetate  conform  H.G.R.106/2002 , privind  etichetarea  produselor  alimentare Proprietăţi  organoleptice : aspectul produsului: - amestec de legume tăiate (bucăţi de cca.5 mm) se admite prezenţa seminţelor de tomate.Culoarea :- caracteristică  amestecului de legume   ,consistenţa: normală, legumele fierte bine,dar neterciute, 
gust si miros:-plăcut caracteristic,fară gust amar,rânced sau miros străin . 

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/ săptămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în , la Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;
Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare: Modul de ambalare este în borcane de sticlă de 720 ml;

Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambulate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment, natura produsului (specia şi în mod facultativ denumirea soiului);

Originea produsului (ţara de origine şi eventual zona de producţie sau denumirea naţională, regională sau locală); Modul de păstrare; Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;
În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România; Menţiune care să permită identificarea lotului;
Specificaţii comerciale: categoria de calitate, iar dacă standardul o cere, calibrul şi /sau numărul de bucăţi ;  Marca oficială de control (facultativ).

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Beciul de Alimente din strada Mărăşeşti;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICAŢII TEHNICE – GEM cutiuta plastic/capsula 20 gr
Proprietăţi organoleptice: Pastă din diferite fructe, fină, omogenă în toată masa produsului, gelificat, fără aglomerări de masă sau urme de coji. Produs fabricat din fructe de calitate, atent selecţionate, la deplină maturitate a coacerii;

Miros şi gust caracteristice fructelor componente, fără miros şi gust străin.

Proprietăţi fizico-chimice:Substanţă uscată: min 55%;Aciditate: 0,6+3% acid malic;Conţinut de  metale grele (As, Pb, Cd) : lipsă;Conţinut de pesticide: lipsă;

Drojdii şi mucegaiuri: <100;Bacterii coliforme: lipsă.
Mod de ambalare: Cutiuta plastic / Capsula de 20 gr

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate; Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII TEHNICE – ULEI  flacon de 1 L.

Ulei rafinat din floarea soarelui, imbuteliat in flacoane PET 1L, capac simplu.

Proprietati organoleptice: Aspect la 15⁰C: limpede, fara suspensii si fara sediment. Culoare galbena. 

Miros si gust: pmacut, fara miros si gust strain. Proprietati fizico-chimice: Aciditate libera max. 0,08% acid oleic; Culoare Lovibond 0,8<R<1,3  5<G<8; Apa si substante volatile max. 0,04%;

Imporitati insolubile in solventi organici max. 0,03%; Sapun : max. 0,01 % oleat de sodium;

Indice de peroxid max 2 meq/kg; Cold test negativ. Termen de valabilitate 12 luni.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICATII TEHNICE – LAPTE PRAF

Specificaţii tehnice pentru lapte praf              
Proprietăţi organoleptice: Aspect: pulbere fină omogenă, obţinut din lapte crud prin pulverizare şi uscare;Culoare: alb-gălbuie, fără impurităţi şi particule colorate;

Miros şi gust: tipic de lapte praf, fără mirosuri şi gusturi străine. Proprietăţi fizico- chimice:Substanţă uscată: min 96,5 %

Umiditate: max 4%Proteine 34%Lactoză max 54 %Conţinut de grăsime 26-28 %.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă, 1 dată/spătămână;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 7:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare:Modul de ambalare este în saci de hârtie de 20-25 kg;
Conform H.G. nr 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificări şi completări, toate produsele vor fi ambalate şi etichetate cu indicaţii privind:

Denumirea produsului-sortiment;Modul de păstrare;Compoziţie;Data de fabricaţie;Termen de valabilitate;Denumirea, marca şi adresa societăţii producătoare;

În cazul produselor din import să fie înscrise numele şi sediul importatorului sau al distribuitorului înregistrat în România;Menţiune care să permită identificarea lotului;Cantitatea netă ptr.produsul preambalat; Data durabilităţii minimale.
Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICAŢII TEHNICE – FĂINĂ DE GRAU Tip 000 , punga 1 kg

Faina de grâu superioară trei nule tip 000, ambalată în pungi de hartie kraft pentru uz alimentar cu masa neta de 1 kg. 

Caracteristici Organoleptice: Culoare alb galbui, cu nuanta slab cenusiu si particule fine de tărâţe;

Miros placut, specific fainii, fara miros de mucegai, de incins, sau alt miros strain;

Gust, putin dulceag, nici amar, nici acru, fara scrasnet la mestecare.

Conditii de depozitare: depozitarea se va realiza in locuri uscate, racoroase, fara mirosuri straine.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICAŢII TEHNICE -  MĂLAI punga 1 kg

Mălai superior degerminat, preambalat in pungi din folie, ambalat in pungi de polietilena/ hartie imprimata, cu masa neta de 1kg. 

Proprietati organoleptice: Aspect: masa macinata, granular, omogena.

Culoare: Galben-portocalie cu  particule alb-galbui.

Gust: Placut, specific, fara scrasnet la masticatie.

Miros: Caracteristic, specific, fara miros de mucegai, de incins, sau alt miros strain.

Proprietati fizico-chimice: Grasime raportata la SU max. 1%;Continut de proteina min. 6,5%;
Cenusa insolubila in HCL 10% <0,7%; Umiditate: max. 14,5%;

Impuritati metalice: - sub forma de pulbere max. 3 mg/kg;

                                  - sub forma de aschii: lipsa.

Conditii de depozitare: In spatii uscate curate, dezinfectate, deratizate si bine aerisite.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII TEHNICE -  GRIŞ punga 1 kg

Griş alimentar, obţinut prin prelucrarea (măcinarea) grâului. Ambalat la un gramaj net de 1 kg. 

Caracteristici organoleptice:

Aspect granular, se admit portiuni vizibile de invelis. Culoare alb-galbuie uniforma;

Miros si gust caracteristic, fara miros de mucegai, incins sau alt miros strain.

Gust caracteristic, putin dulceag, fara gust amar, acru, sau alt gust strain, fara scrasnet la mestecare (datorita impuritatilor minerale: pamant, nisip, etc.).

Conditii de depozitare: Spatiile de depozitare trebuie sa fie uscate, curate, dezinfectate, deratizate si bine aerisite.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;
Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII TEHNICE – BISCUIŢI, cutie carton 5 kg
Biscuiţi populari extra ambalaţi în cutie de carton cu masa netă de 5 kg.

Ingrediente: făină albă de grâu, zahăr, ulei de palmier, zahăr invertit, bicarbonat de amoniu, bicarbonat de sodium, sare, metabisulfit de sodium.

Proprietăţi organoleptice:Aspect – Biscuţii sub formă dreptunghiulară, suprafaţa mată, fără başici, bine conturat. Culoare – Galben auriu, uniformă, Miros– plăcut, specific, fără miros străin (mucegai, ranced, ars); Gust– dulce, placut, specific, fără gust străin (mucegai, ranced, ars); Consistenţă – crocanţi,usor friabili; Caracteristici fizico-chimice:Acizi graşi 0.6%/100g,Zahăr total raportat la SU min 10%/100g

Grăsime raportată la SU min. 6%/100g,Umiditate max. 6%/100g , Sare max.3%/100g

Caracteristici microbiologice:Enterobacteriaceae: max. 100 cfu/g;Drojdii şi mucegaiuri max. 1000 cfu/g;

Mod de ambalare: Folie de PE şi cutii de carton, cu masa netă de 5 kg.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICAŢII TEHNICE -  EUGENIA 30 g

Biscuiţi cu cremă de cacao (25%) tip eugenie, ambalaţi în folie de polipropilenă, la un gramaj net de 30g. 

Ingrediente: Făină de grâu , zahăr, grăsimi vegetale nehidrogenate, zahăr , sare, agenti de afanare (E500, E503) arome, cacao. Conţinut de crema 25%.
Proprietăţi organoleptice:Forma: biscuiţi de formă ovală, cu suprafaţa mată, fără beşici, cu strat de cremă care să nu depaşească marginile capacelor.

Culoare galben-auriu, uniformă. Aspect cremă: omogenă, fără corpuri străine, gust şi miros specific de cacao. Miros plăcut, specific, fără miros străin (mucegai, ranced, ars);Gust dulce, placut, specific, fără gust străin (mucegai, ranced, ars).Consistenţa: crocanţi, uşor friabili.

Proprietăţi fizice şi chimice:Acizi graşi 0.6%/100g;,Zahăr total raportat la SU: min, 12%/100g,

Grăsime raportată la SU min. 10%/100g,Umiditate max. 8%/100g, Sare max. 3%/100g.

Proprietăţi microbiologice:Enterobacteriaceae max 100 cfu/g;

Drojdii şi mucegaiuri max. 1000 cfu/g.

Depozitare: Produsul se depozitează în spaţii destinate produselor alimentare, închise, bine aerisite, curate, răcoroase (temperatura de max. 25⁰C), uscate (umiditatea relativă a aerului 65-70%).

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICAŢII TEHNICE - ZAHĂR VANILINAT plic 8 g
Zahar vanilinat, ambalat in plic de hartie, cu o greutate neta de 8g. 

Compozitie: amestec de zahar, fara aglomerari cu aromatizant (vanilina sau etzlvanilina), pudra sau cristalina.

Mod de utilizare: Se foloseste la nivel casnic, in bucatarie.

Proprietati organoleptice: Pulbere fina, omogena, de culoare alba, alba-mata fara gust si miros strain.

Proprietati fizice si chimice: Umiditate 0.04-0.06%,

Numar puncte negre in 100g max. 10. Zaharoza raportata la SU 99.8.

Proprietati microbiologice:Drojdii si mucegaiuri: 10₅-10₆ ufc/g;Enterobacteriaceae: 10²-10³.

Continut de metale grele (Hg, Cd, Pb, As, Sb): lipsa ; Statutul alergenic: produsul nu are potential alergenic; Statutul OMG: Produsul nu este modificat genetic.

Depozitare: Produsul ambalat trebuie pastrat la loc racoros, uscat si ferit de lumina si caldura excesiva, la temperaturi de maxim 25⁰C si umiditate relativa a aerului de max. 75%.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII TEHNICE – ZAHĂR punga de 1 kg

Zahar ambalat in pungi de 1 kg.

Proprietati organoleptice:

Aspect in stare solida: Cristale uscate, uniform calibrate, neaglomerate, care curg liber.

Aspect in solutie 25%: solutie limpede, fara sediment si corpuri straine.

Culoare: Alba, cu stralucire caracteristica.

Gust si miros: Dulce, fara miros si gust strain, atat in stare solida, cat si in solutie.

Proprietati fizico-chimice:Umiditate: 0.06%;Zaharoza 99,80%;PH in solutie 25%: 7.5;

Proprietati microbiologice: Leuconostoc mesenteroides: absent.

Termen de valabilitate nelimitat, daca se pastreaza in locuri cu umiditatea relativa a aerului de maxim 75% si temperatura mai mare de cel putin 5⁰C decat temperatura exterioara, daca aceasta este mai mica de 10⁰C.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICAŢII TEHNICE – CACAO plic 100 g

Pudra de cacao, ambalată în cutie carton / plic, cu masa netă de 100 g.

Mod de utilizare: produsul se foloseşte ca aromatizant (condiment), în industria alimentară, farmaceutică şi la nivel casnic, în bucătărie.

Proprietăţi organoleptice:Pulbere fină, omogenă, fără aglomerări stabile, fără impurităţi, de culoare brun închis, sau brun deschis, cu gust şi miros plăcut, foarte picant, fără gust şi miros străin.

Proprietăţi fizice şi chimice:Umiditate 5-7.5%; Cenusă în substanţa uscata 10-14%;Cenuşă insolubila în acid 0.1-0.3%; Conţinut de grăsime raportat la substanţa uscată max.12%.

Proprietăţi microbiologice:Drojdii si mucegaiuri: 10 ufc/g; Enterobacteriaceae: 10²-10³.

Statutul alergenic: produsul nu are potenţial alergenic;

Statutul OMG: Produsul nu este modificat genetic.

Depozitare: Produsul ambalat trebuie păstrat la loc racoros, uscat şi ferit de lumină şi caldură excesivă, la temperaturi de maxim 25⁰C şi umiditate relativă a aerului de max. 75%.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;
Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.
Recepţia produselor:  Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;
Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII TEHNICE - PASTE FĂINOASE 
(MACAROANE, TĂIŢEI şi/sau TĂŞCUŢE)

Paste făinoase ambalate in pungi polipropilena/saci polietilena, cu masa neta de 5 kg. 

Ingrediente: faina alba de grau, apa, gluten,ou.

Proprietati organoleptice: 

Aspect: suprafata neteda, fara urme de faina, translucide, in sectiune cu aspect sticlos, se admit particule punctiforme de culoare slab bruna pana la roscat si in medie doua puncte negre pe cm liniar.

Culoare: alb-galbuie, uniforma. Gust si miros: caracteristic, fara miros si gust strain

Defecte: sparturi max. 10%, sfaramaturi max. 2%, deformate max. 5%.

Proprietati fizico- chimice: Umiditate: max 13%;Aciditate max 3,2⁰, Continut de proteina bruta raportata la substanta uscata min 11%, Crestere in volum la fierbere, min -250

Proprietati microbiologice:Drojdii si mucegaiuri max. 500 ufc/g;Enterobacteriaceae max. 5 ufc/g;

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală; Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii; La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor; Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII TEHNICE -  CEAI DE MUŞEŢEL cutie x 25 plicuri

Ambalat în cutie de carton cu conţinut 25 pliculeţe x 1g. Ceai sortiment: muşeţel.

Proprietăţi organoleptice:Bucăţi mici, aciculare, fără corpuri străine, de culoare specifică, cu gust plăcut şi miros specific sortimentului muşeţel, fără gust şi miros străin. 

Proprietăţi fizice şi chimice:Umiditate 9.02 - 11.96%;Cenuşă totală 7.50- 10.70%;

Depozitare: Produsul ambalat trebuie păstrat la loc racoros, uscat şi ferit de lumină şi căldura excesivă.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII TEHNICE - CEAI DE SUNĂTOARE cutie x 25 plicuri
Ambalat în cutie de carton cu conţinut 25 pliculeţe x 1g. Ceai sortiment: sunătoare.

Proprietăţi organoleptice:Bucăţi mici, aciculare, fără corpuri străine, de culoare specifică, cu gust plăcut şi miros specific sortimentului sunătoare, fără gust şi miros străin. 

Proprietăţi fizice şi chimice:Umiditate 9.02 - 11.96%;Cenuşă totală 7.50- 10.70%;

Depozitare: Produsul ambalat trebuie păstrat la loc racoros, uscat şi ferit de lumină şi căldura excesivă.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII TEHNICE - CEAI DE TEI cutie x 25 plicuri
Ambalat în cutie de carton cu conţinut 25 pliculeţe x 1g. Ceai sortiment: tei.

Proprietăţi organoleptice:Bucăţi mici, aciculare, fără corpuri străine, de culoare specifică, cu gust plăcut şi miros specific sortimentului tei, fără gust şi miros străin. 

Proprietăţi fizice şi chimice:Umiditate 9.02 - 11.96%;Cenuşă totală 7.50- 10.70%;

Depozitare: Produsul ambalat trebuie păstrat la loc racoros, uscat şi ferit de lumină şi căldura excesivă.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII  TEHNICE  -  BOIA plic 100 g
Boia de ardei iute ambalată la plic din folie PE/BOPP, cu masa netă 100g. Produs obţinut prin măcinarea ardeiului (capsicum anuum).

Mod de utilizare: produsul se foloseşte ca aromatizant (condiment) în industria alimentară,

farmaceutică şi la nivel casnic, în bucătărie.

Proprietăţi organoleptice: pulbere fină, fără aglomerări stabile, fără impurităţi, de culoare caramizie, până la roşu aprins, cu gust şi miros plăcut, foarte picant, fără gust şi miros străin.

Proprietăţi fizice şi chimice: Umiditate 10-12%; Cenuşă în substanţa uscată 5-8% (dulce 6,5; iute 8);

Cenuşa insolubila în acid 0,5-1,6%; Puritate 99%; Coloranţi organici de sinteză nu se admit;

Proprietati microbiologice:

Drojdii şi mucegaiuri: 10 ufc/g; Enterobacteriaceae: 10²-10³.

Statutul alergenic: produsul nu are potenţial alergenic;

Statutul OMG: Produsul nu este modificat genetic.

Depozitare: Produsul ambalat trebuie păstrat la loc răcoros, uscat şi ferit de lumina şi caldură excesivă, la temperaturi de maxim 25⁰C şi umiditate relativă a aerului de max. 75%.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;
La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare: Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII TEHNICE -  FOI DAFIN plic 10 gr
Foi de dafin, reprezentând frunzele arbustului (Laurus Nobilis), sub formă uscată, ambalate in folie PE/BOPP la un gramaj net de 10g.

Mod de utilzare: produsul se foloseste la nivel casnic, in bucatarie. 

Proprietati organoleptice:

Frunze cu forma alungita, caracteristica frunzelor de dafin, cu margini ondulate, uniforme ca marime de culoare verde galbui fara modificari de culoare si gust patrunzator, aromat, aroma ce se degaja la sfaramare, fara miros de mucegai sau putrefactie.

Proprietati fizice si chimice: Umiditate 8-11%,Cenusa in substanta uscata 5-7%,Cenusa insolubila in acid 0,5-1,4%.

Proprietati microbiologice:Drojdii si mucegaiuri: 10 ufc/g;Enterobacteriaceae: 10²-10³.

Continut de metale grele (Hg, Cd, Pb, As, Sb): lipsa.

Statutul alergenic: produsul nu are potential alergenic;

Statutul OMG: Produsul nu este modificat genetic.
Depozitare: Produsul ambalat trebuie pastrat la loc racoros, uscat si ferit de lumina si caldura excesiva, la temperaturi de maxim 25⁰C si umiditate relativa a aerului de max. 75%.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;
Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;
Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.
Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;
Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICAŢII TEHNICE – VEGETA punga 1 kg

Vegeta de legume, ambalat in plic cu masa neta de 1 kg. 

Ingrediente: Contine sare iodata, zahar, potentator de aroma (monosodium glutamat, inozinat disodic si guanilat disodic, guanilat disodic), legume deshidratate, morcov 6,1%, pastarnac 1,9%, ardei rosu 1%, patrunjel frunze, ceapa 0,4%, praz, pudra de rosii piure (0,05%), radacina de patrunjel, maltodextrina, condiment (seminte de telina 0,4%), usturoi 0,3%, sofran, patrunjel 0,7%,  grasime vegetala (palmier), suc concentrate de legume (nap, varza), colorant (riboflavina), arome, extract de drojdie, dextroza.

Parametrii fizico-chimici: Umiditate max. 6%;Clorura de sodiu max. 62%;

Parametrii microbiologici:Bacillus cereus max. 1000 cfu/g;NTG max. 10000 cfu/g;E. coli max. 10 cfu/g;Salmonella absent/25gStaphilococus aureus max. 100 cfu/g;Enterobacteriaceae max. 1000 cfu/g;

Drojdii si mucegaiuri max. 1000 cfu/g. Termen de valabilitate 24 luni.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII TEHNICE - PIPER MĂCINAT plic 100 g
Piper măcinat, ambalat în plic din folie PE/BOPP, la un gramaj net de 100g.

Ingrediente: piper macinat.

Mod de utilizare: produsul se foloseste la nivel casnic, in bucatarie.

Proprietati organoleptice:pulbere fina, omogena, de culoare maronie, cu gust si miros caracteristic, placut, aromat, fara miros si gust strain.

Proprietati fizice si chimice: Umiditate 10-13%,Cenusa in substanta uscata 5-7%,Cenusa insolubila in acid 0,5-1,4%.

Proprietati microbiologice:Drojdii si mucegaiuri: 10 ufc/g;Enterobacteriaceae: 10²-10³.

Continut de metale grele (Hg, Cd, Pb, As, Sb): lipsa. Statutul alergenic: produsul nu are potential alergenic; Statutul OMG: Produsul nu este modificat genetic.

Depozitare: Produsul ambalat trebuie pastrat la loc racoros, uscat si ferit de lumina si caldura excesiva, la temperaturi de maxim 25⁰C si umiditate relativa a aerului de max. 75%.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;
Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;
Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.
Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICAŢII TEHNICE – OŢET pet de 1 L.

Otet din vin alb, ambalat la pet de 1L.

Mod de utilizare: produsul se foloseste ca aromatizant (condiment), in industria alimentara, si la nivel casnic, in bucatarie.

Proprietati organoleptice: lichid limpede pana la opalescent, fara sedimente sau corpuri straine, culoare galbuie, uniforma cu gust acru, specific acidului acetic, fara gust strain si miros caracteristic materiei prime din care provine.

Proprietati fizice si chimice: Aciditate totala 9-/+0.3g/100 cm³

Proprietati microbiologice:Drojdii si mucegaiuri: 10 cfu/g;

Statutul alergenic: produsul nu are potential alergenic;

Statutul OMG: Produsul nu este modificat genetic.

Depozitare: Produsul ambalat trebuie pastrat la loc racoros, uscat si ferit de lumina si caldura excesiva.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;

Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii;

La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.

Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;
Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
SPECIFICAŢII TEHNICE - SARE IODATĂ VRAC la sac de 25 kg

Sare recristalizata iodata, ambalata in saci la un gramaj net de 25 kg. 

Compozitie: Na CI, KIO₃, Fe(CN)₆K₄x3O(E536), urme de alte substante chimice (sulfati, carbonati).

Proprietati fizice:cristale 0-0,8mm; culoare alba;densitate 1,15g/cm³;

Proprietati chimice:Formula chimica: NaCI;

Masa moleculara: 58,45;

Solubilitate: 320g/l la 20⁰C;

Reactivitate: reactioneaza cu majoritatea metalelor nenobile (Fe, otel, etc), cu materiale de constructii; in solutii apoase este coroziva pentru multe metale folosite in constructie.

Criterii fizice:umiditate max. 0,1%;granulatie: 0-0,8 rest pe sita de 0,8 mm max. 5%;gust caracteristic de sare;aspect: cristale de culoare alba;corpuri straine nu se admit.

Criterii chimice:clorura de sodiu min 99,7%;iodat de potasiu min 42-max. 67,2 mg/kg sare;ferocianura de potasiu max. 10mg/kg;As- max.0,5 mg/kg;Cu - max 2 mg/kg;Pb - max 2 mg/kg;Cd - max. 0,5mg/kg;Hg - max. 0,1 mg/kg. Criterii microbiologice:Listeria monocytogenes - 100ufc/g;

Numar total de germeni - 50/g;Stafilococ coagulazo- pozitiv absent;  Drojdii si mucegaiuri- 1000g.

Tratamente aplicate: extractie cu ajutorul sondelor, purificare, recristalizare, desecare, uscare, clasare, tratare, ambalare, depozitare.

Livrare: Livrarea se face pe bază de comandă săptămânală;Termenul de livrare este de maxim 48 ore de la primirea comenzii; La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor; Produsele livrate trebuie să se afle în termenul de valabilitate. Autoritatea contractantă poate să respingă produsele a căror termen de valabilitate este mai mic de 80% din perioada de valabilitate.
Transport:Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Etichetare:Cu elementele de identificare prevăzute în actele normative (H:G:106/2002 privind etichetarea produselor alimentare cu completările şi modificările ulterioare) şi se vor regăsi atât în certificatul de calitate sau declaraţia de conformitate, cât şi pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele şi adresa producătorului/ambalator/expeditor, data fabricaţiei, termenul de valabilitate, condişiile de depozitare, cantitatea netă, locul de provenienţă al produselor, ţara de origine, specificaţii comerciale-categoria/calitatea.

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.

SPECIFICAŢII   TEHNICE  - APA MINERALĂ flacon la 2 L.
Descriere produs :Apă minerală naturală carbogazosă în flacon/PET de 2 L;

Conţinut CO2: min. 3.500 mg/l;
Aspect: lichid limpede, incolor, fără sediment, fără particule în suspensie;
Gust şi miros: inodor, gust plăcut, caracteristic, fără gust şi miros străin;
buletin de analiză microbiologică şi fizico-chimică a apei, eliberat de un laborator autorizat de Direcţia de Sănătate Publică, care să certifice potabilitatea apei, în conformitate cu prevederile Legii nr. 458/2002, cu toate modificările ulterioare; 

fiecare lot de apă livrat va fi însoţit de buletinul de analiză şi certificatul de conformitate. 

Livrare: Livrarea se va face în funcție de necesități, pe bază de comandă, în funcție de necesarul comunicat de către beneficiar. Produsele vor fi livrate astfel încât să corespundă descrierii caracteristicilor tehnice;
La livrare, perodusele vor fi insoţite de: factură fiscală, certificat de calitate/declaraţie de conformitate, buletin de analiză. Lipsa acestor documente, atrage după sine respingerea produselor;

Transport: Transportul până la destinaţie, inclusiv manipularea până în Magazia de Alimente, se va efectua de către ofertant cu mijloace de transport destinate acestui scop care trebuie să fie acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri străine sau pătrunzătoare, neinfestate şi ferrite de posibilitatea de poluare, degradate sau contaminate;

Transportul se va realiza până la ora 8:00 a zilei stabilite pentru livararea produsului.

Mod de ambalare şi etichetare: Ambalarea în PET de 2 L;

HG 1020/2005 pentru aprobarea normelor tehnice de exploatare si comercializare a

apelor minerale naturale; Ordinul 978/2006 privind etichetarea apei minerale naturale, utilizate in alimentatia sugarului, in conformitate cu art.25 din HG 1020/2005;HG 106/2002 privind etichetarea alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare

Recepţia produselor: Recepţia produselor contractate se va realiza la sediul beneficiarului după livrare şi manipulare, la Magazia de Alimente din strada Gheorghe Dima, nr 5;

Recepţia va consta în verificarea calitativă şi cantitativă a produsului contractat, va fi efectuată la sediul achizitorului de către comisia de recepţie împreună cu reprezentantul furnizorului;

Dacă la recepţia efectuată cantitatea de produs livrată nu va fi acceptată, deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ cu cerinţele specificate în  prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorităţii contractante, furnizorul se obligă să asigure înlocuirea cantităţii neacceptate cu produse corespunzătoare, în termen de maxim de 24 ore, cu suportarea cheltuielilor suplimentare de transport şi manipulare.
ALTE MENTIUNI :

3. CERINTELE ACHIZITORULUI:

     Cerintele impuse în continuare vor fi considerate cerinte obligatorii si minimale.

     Livrarea produselor  se va face la o data stabilita de comun acord cu furnizorul dar nu intr-un în termen mai mare de  5 zile de la primirea comenzilor scrise de la achizitor prin  fax sau mail. De regula la sfarsitul lunii curente se vor trimite comenzile pentru luna urmatoare pe fax / mail urmand ca apoi telefonic ( din comenzile lunare ) la sfarsitul fiecarei saptamani sa fie transmise comenzile pentru rmatoarea saptamana.
     Livrarea produselor se va face pana la locul de depozitare, respectiv la Magazia autoritatii contractante  situata in Timisoara , str.Gheorghe Dima nr.5 , de Luni pana Vineri la primele ore ale diminetii in intervalul orar stabilit de comun acord cu fiecare furnizor in parte. Toate cheltuielile privind transportul si livrarea produselor contractate vor fi suportate integral de catre furnizor. Toate produsele vor fi noi, nefolosite si vor fi livrate in ambalajul lor original, orice defectiune si/sau deteriorare in timpul transportului va fi suportata de catre furnizor pe cheltuiala sa. In cazul in care dupa  livrarea produselor se constata ca unele produse sunt neconforme si vor fi reclamatii in acest sens , acestea vor fi returnate furnizorului urmand ca acesta sa la inlocuiasca in maxim 24 h. pe cheltuiala sa .

     Plata contravalorii produselor livrate se va face in termen de 30 zile de la primirea marfii/facturii cu OP in contul furnizorului.

     Pe tot parcursul derularii contractului pretul  produselor va ramane neschimbat.
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	Nr.lot
	Denumire aliment
	UM
	COD CPV
	Nec.estim.1 luna
	Nec.estim.7 luni ( Iun-Dec.)
	Pret unitar estimate lei fara TVA
	Valoare 2020

	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	OUA
	BUC
	03142500-3
	12,000.00
	84,000
	0.50
	42,000.00

	2
	OREZ
	KG
	03211300-6
	750.00
	5,250
	4.90
	25,725.00

	3
	LAMAI
	KG
	03222210-8
	150.00
	1,050
	8.00
	8,400.00

	4
	MERE
	KG
	03222321-9
	1,800.00
	12,600
	3.50
	44,100.00

	5
	FICAT PUI
	KG
	15112300-9
	300.00
	2,100
	7.80
	16,380.00

	6
	PATE FICAT pui 100 gr
	BUC
	15131310-1
	1,150.00
	8,050
	1.35
	10,867.50

	7
	PATE FICAT porc 100 gr
	BUC
	15131310-1
	1,150.00
	8,050
	1.35
	10,867.50

	8
	SALAM
	KG
	15131400-9
	240.00
	1,680
	14.50
	24,360.00

	9
	CARNATI CABANOS
	KG
	15131400-9
	180.00
	1,260
	13.50
	17,010.00

	10
	CREMVURSTI pui fara sare
	KG
	15131500-0
	300.00
	2,100
	13.00
	27,300.00

	11
	PARIZER pui fara sare
	KG
	15131500-0
	320.00
	2,240
	12.00
	26,880.00

	12
	PASTIRNAC
	KG
	03221110-0
	150.00
	1,050
	13.50
	14,175.00

	13
	PATRUNJEL  RADACINA
	KG
	03221110-0
	150.00
	1,050
	13.50
	14,175.00

	14
	TELINA
	KG
	03221110-0
	150.00
	1,050
	7.00
	7,350.00

	15
	LEUSTEAN
	DUZINE
	03221110-0
	60.00
	420
	18.00
	7,560.00

	16
	USTUROI
	KG
	03221110-0
	75.00
	525
	13.00
	6,825.00

	17
	CEAPA
	KG
	03221113-1
	1,100.00
	7,700
	4.00
	30,800.00

	18
	FRUNZE PATRUNJEL
	DUZINE
	03221300-9
	60.00
	420
	14.00
	5,880.00

	19
	MARAR FRUNZE
	DUZINE
	03221300-9
	60.00
	420
	14.00
	5,880.00

	20
	MORCOVI
	KG
	03221112-4
	1,800.00
	12,600
	3.50
	44,100.00

	21
	FASOLE USCATA
	KG
	03221210-1
	200.00
	1,400
	7.00
	9,800.00

	22
	VARZA
	KG
	03221410-3
	1,800.00
	12,600
	2.50
	31,500.00

	23
	PASTE TOMATE  B 1/1 720ML
	borc
	15331428-3
	500.00
	3,500
	5.00
	17,500.00

	24
	TOCANA DE LEGUME CONSERVA 720ML
	borc
	15331460-9
	500.00
	3,500
	4.50
	15,750.00

	25
	GHIVECI DE LEGUME 720ML
	borc
	15331460-9
	300.00
	2,100
	3.50
	7,350.00

	26
	ZARZAVAT CIORBA B 1/2 720ML
	borc
	15331460-9
	750.00
	5,250
	4.00
	21,000.00

	27
	GEM portionat 20 g
	buc
	15332290-3
	30,000.00
	210,000
	0.35
	73,500.00

	28
	ULEI
	L
	15411210-7
	600.00
	4,200
	4.80
	20,160.00

	29
	LAPTE PRAF
	KG
	15511700-0
	50.00
	350
	12.50
	4,375.00

	30
	FAINA ALBA TIP 000
	KG
	15612100-2
	400.00
	2,800
	2.80
	7,840.00

	31
	MALAI
	KG
	15612210-6
	550.00
	3,850
	2.00
	7,700.00

	32
	GRIS
	KG
	15625000-5
	250.00
	1,750
	4.00
	7,000.00

	33
	BISCUITI
	KG
	15821200-1
	750.00
	5,250
	5.00
	26,250.00

	34
	EUGENIA 25GR
	BUC
	15821200-1
	8,000.00
	56,000
	0.50
	28,000.00

	35
	ZAHAR VANILAT 8 g
	PLIC
	15831000-2
	1,000.00
	7,000
	0.20
	1,400.00

	36
	ZAHAR
	KG
	15831000-2
	1,000.00
	7,000
	4.50
	31,500.00

	37
	CACAO 100 g
	PLIC
	15841000-5
	60.00
	420
	3.50
	1,470.00

	38
	PASTE FAINOASE ( TAITEI,TASCUTE )
	KG
	15850000-1
	500.00
	3,500
	4.30
	15,050.00

	39
	CEAI MUSETEL
	cut
	15863000-5
	400.00
	2,800
	2.30
	6,440.00

	40
	CEAI SUNATOARE
	cut
	15863000-5
	400.00
	2,800
	2.30
	6,440.00

	41
	CEAI TEI
	cut
	15863000-5
	400.00
	2,800
	2.30
	6,440.00

	42
	BOIA 100 gr
	PLIC
	15870000-7
	250.00
	1,750
	1.80
	3,150.00

	43
	FOI DAFIN 10 gr
	PLIC
	15870000-7
	250.00
	1,750
	1.50
	2,625.00

	44
	VEGETA
	KG
	15870000-7
	150.00
	1,050
	10.00
	10,500.00

	45
	PIPER MACINAT 100 g
	PLIC
	15870000-7
	150.00
	1,050
	3.40
	3,570.00

	46
	OTET
	L
	15870000-7
	90.00
	630
	2.00
	1,260.00

	47
	SARE VRAC IODATĂ
	KG
	15872400-5
	200.00
	1,400
	1.90
	2,660.00

	48
	APA MINERALA 2L
	PET
	15981000-8
	1,500.00
	10,500
	1.70
	17,850.00

	 
	Valoare totala lei fara TVA / 2020
	 
	 
	 
	 
	 
	778,715.00

	 
	TVA ( 9%)
	 
	 
	 
	 
	 
	70,084.35

	 
	Valoare totala lei cu TVA / 2020
	 
	 
	 
	 
	 
	848,799.35


